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BANKETT-DOKUMENTATION

Liebe Gaste

Herzlich willkommen im Gartnerhaus und im Restaurant Kochtopf. Wir bieten Menschen mit einer
psychischen Beeintrachtigung einen Lebensraum mit verschiedenen Angeboten in den Bereichen
Wohnen, Freizeit oder, wie hier im Restaurant Kochtopf, an einem geschiitzten Arbeitsplatz. Unsere
Eventlokalititen sind gleichzeitig auch Lebensraum fiir unsere Klient:innen, weshalb wir grossen Wert
auf ihre Privatsphdre legen und diese stets respektieren.

Wir freuen uns, euch bei der Planung, Organisation und Durchfiihrung eures Events zu unterstiitzen.

Kontaktperson
Restaurant Kochtopf
Lisa Egger, Leiterin Gastronomie

(91 (1)

www.gaertnerhaus.ch

Ein Betrieb der Stiftung Géartnerhaus | Restaurant Kochtopf
Alte Aescherstrasse 1| 5615 Fahrwangen | 056 676 74 50 | kochtopf@gaertnerhaus.ch
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RAUMLICHKEITEN

Restaurantsaal

Im Restaurant «Kochtopf» bieten wir Platz fur
bis zu 55 Géaste - ideal fir deinen personlichen
Anlass. Ob eleganter Tellerservice oder gemiit-
liche Buffet-Selbstbedienung; wir passen uns

deinen Wiinschen an. Die flexible Raumauftei-

lung lasst viele Moglichkeiten zu, sodass wir die
perfekte Atmosphire fiir deinen Event schaffen
konnen. Ganz gleich, ob festlich oder locker,
wir kimmern uns darum, dass du und deine
Gaste sich rundum wohlftiihlen.

Sommer-Gdrtli

In den warmen Sommermonaten von Juni bis
September bietet unser Gartli eine wunderbare
Moglichkeit, deinen Anlass im Freien zu genies-
sen. Ob beim Tellerservice oder bei der Buffet-
Selbstbedienung - wir richten dein Event gerne
in unserem idyllischen Aussenbereich aus. Das
Gartli sorgt flir eine entspannte und angeneh-
me Atmosphare, in der du und deine Gaste das
Sommerwetter in vollen Ziigen erleben und
geniessen konnt.
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APERO

Stell dir deinen Apéro aus folgender Liste selber zusammen. Mindestbestellmenge pro Angebot: 5 Stiick.

Hippchen kalt

Ntissli & Chips vegan

Diverse Crostini: Tomaten, Oliven, Auberginenmousse vegetarisch
Mini-Partybrotli: Fleischkase, Salami, Gruyére vegetarisch, Ei vegetarisch
Avocado-Mango Salat im Glas vegan

Gemiise-Sticks mit Quark im Glas vegetarisch

Melonenwirfel mit Seetaler Rohschinken (saisonal)

Speckzopf

Pestozopf vegetarisch

Kasemousse mit Bldtterteigstange im Glas vegetarisch

Héippchen warm

Meatballs auf pikanter Tomatensauce

Blatterteigschnecken: Schinken-Frischkase, Frischkdse-Ruccola vegetarisch
Mini Hamburger: Gemiuse vegetarisch oder Fleisch-Patty

Frihlingsrolle an siiss-saurer Sauce vegetarisch

Suppen (im Weckglésli 1.5d1)
Kartoffelsuppe vegetarisch
Rueblisuppe vegetarisch
Spargelcréeme (saisonal) vegetarisch
Kirbiscreme (saisonal) vegetarisch

Vegane Optionen vegan

Hausgemachtes Knackebrot mit getrockneten Tomaten
Gemtse-Sticks an Cashew-Dip im Glas

Linsenballchen

... weitere Angebote auf Anfrage

Portion
Stlick
Stiick
Stiick
Stiick
Portion
Portion
Portion
Stiick

Portion
Portion
Stlick
Stiick

Portion
Portion
Portion
Portion

Portion
Portion
Portion

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF

1.50
2.50
2.20
3.00
2.50
3.50
2.80
2.80
3.00

3.50
2.50
3.50
2.80

3.00
3.00
3.50
3.50

3.20
2.80
3.20
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Siissspeisen

Schokoladenmousse im Glas Portion
Mini Cheesecake Portion
Raw Bars vegan Portion
Plittli «<Eigenwerk» pro Person

Salat im Glasli
Hausgemachte Mini-Quiche vegetarisch oder mit Speck
Zopf mit Speck oder Gemiise, serviert mit Kase aus der Region

Plittli «<Kochtopf>» pro Person
Lenzburger Bauernschinken, Rohschinken und Fleischkase

Téte de Moine und Gruyere

serviert mit Brot und Butter

Platte «Meisterstiick» pro Person
Rauchlachs (NOR)-Avocado-Salat im Glas

Kése-Rohschinken Spiessli mit Fruchtbeilage

Datteln im Speckmantel 3 Sttck

Gemtsebrioche mit Kasemousse gefuillt

Gemusesticks im Glas mit Quark

Mini Pastetli gefiillt mit Thonmousse (MSC), Frischkése, Auberginenmousse

Crostini mit Olivenpaste und Zucchini

Bowle
Hausgemachte saisonale Bowle ohne Alkohol 1 Liter

CHF 4.50
CHF 4.50
CHF 4.50

CHF 14.00

CHF 16.50

CHF 22.00

CHF 7.50
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VORSPEISEN

Salate

Auch als vegane Variante erhiltlich

Gemischter Salat mit Hausdressing

Gemischter Salat mit Crolitons und Ei an Hausdressing
Spargel-Erdbeersalat (saisonal)

Suppen

Auch als vegane Variante erhiltlich
Tomatencremesuppe
Spargelcréemesuppe (saisonal)
Kirbiscremesuppe (saisonal)

Portion
Portion
Portion

Portion
Portion
Portion

CHF 7.50
CHF 8.00
CHF 10.00

CHF 7.50
CHF 8.00
CHF 8.00
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HAUPTGERICHTE

... vom Kalb
Zurcher Geschnetzeltes
Cordon Bleu

... vom Rind

Entrecote mit Krauterbutter
Schmorbraten

Stroganoff

... vom Schwein
Rahmschnitzel
Aargauer Braten an leichtem Jus

... vom Gefliigel

Truten-Piccata mit Tomatenspaghetti und Saisongemiise

Gemiuse-Curry mit Poulet, Jasminreis und Naanbrot

Riz Casimir mit Pouletgeschnetzeltem, Broccoli und gebratenen Bananen
Fitnessteller mit gebratener Pouletbrust und Brot

... vom Fisch
Forellenknusperli mit Tartar Sauce
Gebacken im Tempura-Teig, Fisch aus regionaler Zucht

140 g
250 g

250 g
160 g
140 g

140 g
160 g

140 g
140 g
140 g
140 g

CHF
CHF

CHF
CHF
CHF

CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
CHF

CHF

36.00
38.00

38.00
36.00
34.00

22.50
26.00

26.00
24.50
24.00
23.00

33.00
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HAUPTGERICHTE

vegetarisch und vegan

Auberginen-Piccata mit Tomatenspaghetti und Saisongemiuse vegetarisch Portion
Gemtse-Linsen-Curry mit Jasminreis und gerosteten Erdniissen vegan Portion
Beyond-Burger mit hausgemachten Bun-Saucen Portion

Tomaten, Zwiebeln und Essiggurken, serviert mit Pommes frites vegan

Starkebeilagen nach Wahl (im Preis inklusive)
Kartoffelstampf, Rosti, Pommes frites, Reis, Butterreis, Krauterrisotto, Butternudeln

Aufpreis a CHF 2.50 pro Portion:
Hausgemachte Spétzli, Kartoffelgratin, Safran oder Steinpilzrisotto

Gemiisebeilagen
Zu jedem Ment servieren wir saisonales Gemiuse.

DESSERTS

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit Beerensauce und Rahm Portion
Schokoladenmousse im Glas Portion
Klassisches Tiramisu Portion

Raw Bar vegan Portion

CHF 22.00
CHF 24.00
CHF 26.00

CHF 8.50
CHF 5.50
CHF 6.50
CHF 7.50
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WEITERE INFORMATIONEN

Lebensmittelherkunft Kindermeniis

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Flr unsere kleinen Feinschmecker stellen wir
Fleisch und Fisch aus regionaler Zucht. Gemiise mit Freude gemeinsam mit dir ein individuelles
und Friichte wahlen wir regional und saisonal. Ment zusammen.

Unvertriglichkeiten und Allergene Mehrwertsteuer

Bitte teile uns im Vorfeld Allergien oder Unver- Alle Preise verstehen sich exkl. der gesetzlichen
traglichkeiten mit. Wir geben dir gerne detail- Mehrwertsteuer von 8.1 % resp. 2.6 % bei Take
lierte Auskunft und passen Gerichte entspre- Away.

chend an.

Nachservice Floristik und Deko

Auf Wunsch stellen wir dir
ein Angebot mit Nachservice
zusammen.

Buffet (ab 25 Pers.)
Auf Wunsch gestalten wir dir
ein schones Buffet.

Grill (ab 15 Personen)

Auf Wunsch stellen wir dir
gerne eine Auswahl von Grilla-
den und Beilagen zusammen.

Service

Bei Kleingruppen behalten wir
uns vor, eine Bereitstellungs-
pauschale zu verrechnen.

Unser Team Schnittfrisch be-
rat dich betreffend passender
Blumen-Deko und stellt dir
entsprechend deinem Budget
ein Angebot zusammen.

Parkplatze
Es stehen ausreichend Park-
pléatze zur Verfligung.

Meniikarte
Die Mentikarte mit deinem Logo
gehort bei uns zum Service.

Offnungszeiten

Wir sind bis 22.00 Uhr fir dich
da. Verlangerung nach Abspra-
che und Aufpreis moglich.




